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PRESENTACION

El lema de este afio es: Innovacion, control sanitario y gestion del riesgo.

En un entorno global cada vez mas complejo y dinamico, condicionado por
transformaciones geopoliticas, el crecimiento de la poblacién y el cambio
climatico, se hace imprescindible integrar la innovacion tecnolégica, la anti-
cipacion de riesgos emergentes y una gestion eficaz del riesgo alimentario.
Todo ello con el objetivo de: proteger la salud publica, garantizar la sobe-
rania alimentaria y fortalecer la competitividad del sector agroalimentario.

Estos escenarios cambiantes no solo afectan a la seguridad alimentaria,
sino que también inciden en las decisiones de inversién y desarrollo del te-
jido empresarial, determinando el futuro de sectores clave en funcién de su
capacidad de adaptacion.

Durante esta jornada contaremos con expertos y expertas que comparti-
rdn con nosotros su conocimiento y experiencias, informandonos sobre los
avances mas recientes en el desarrollo de nuevos alimentos y nuevas tec-
nologias, la gestion de la diversidad microbiana y el control de patégenos
persistentes como Listeria monocytogenes, cuya presencia genera impor-
tantes impactos econémicos y reputacionales en la industria alimentaria.

Asimismo, abordaremos el papel emergente de la secuenciaciéon genémica
como herramienta indispensable para el fortalecimiento de las investiga-
ciones epidemioldgicas, permitiendo una identificacién mas precisa de los
agentes causantes de brotes y su trazabilidad.

No podemos olvidar el papel esencial del control oficial, tanto desde el pun-
to de vista de la Administracién como del sector privado, como garantia de
la calidad y seguridad alimentaria, clave para preservar la salud publica, la
confianza de los consumidores y fomentar un entorno regulatorio robusto
y eficaz.

Esta reunidén anual constituye un espacio para el intercambio de conoci-

miento, experiencias y propuestas orientadas a consolidar un sistema ali-
mentario mas seguro, de mejor calidad, innovador, resiliente y sostenible.
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Jueves, 23 de octubre de 2025
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Registro

Inauguracion

Rosa Urdiales. presidenta de SESAL
José Antonio Diez. Alcalde de Ledn

Eduardo Diego Pinedo. Delegado
Territorial de Leon

M. Teresa Carbajo. Decana Facultad de
Veterinaria de Ledn

Conferencia inaugural. Caracteristicas
de los alimentos que pueden venir en
el futuro

Modera: Marga Arboix

Ponente: Marta Hugas. Presidenta del
Consejo Cientifico de la Agencia Francesa de

Seguridad y Salud Alimentaria, Ambiental y
Ocupacional. Exdirectora Cientifica de EFSA

Almuerzo en patio del Palacio de los
Guzmanes

Mesa redonda 1. Innovacion
alimentaria
Modera: Cristina Diez

Mapa de la innovacion alimentaria:
Fernando Caballo. CNTA

Aprovechamiento de los

subproductos: Manuel Goémez. ETS.
Ingenierfas Agrarias de Palencia (UVA)

¢Son equivalentes los analogos
carnicos a los productos originales?:
Giuseppe Aloisio. Director General ANICE

Asamblea de socios y renovacion
parcial de junta

Visita turistica guiada por la ciudad

Cena oficial (noinlcuida en la inscripcion)
Colegiata de San Isidoro

Viernes, 24 de octubre de 2025

09:00 Registro

09:30 Comunicaciones orales

10:30
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12:00

13:30

13:35
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18:30

Modera: Carmen Vidal

Mesa redonda 2. Control oficial de
alimentos
Modera: Rosa Urdiales

El papel de coordinacion de la
AESAN: Carlos Bellon. sDG de Control
Oficial y Alertas. AESAN

Integracion de la normativa sanitaria
en los sistemas de gestion de la
seguridad alimentaria: Daniel

Sanchez-Patdn. Direccién de Calidad y
Medio Ambiente. Grupo Pascual

El dia a dia de la inspeccion:

Mercedes Fernandez. \eterinaria de
Salud PUblica de Ledn

Pausa café

Mesa redonda 3. Desafios
microbiolégicos
Modera: José Juan Rodriguez

Retos y oportunidades de la
diversidad microbiana en los

alimentos: Avelino Orddnez.
Universidad de Leon

Gestion del riesgo de Listeria en
industria alimentaria: Carolina
Ripollés. uaB

Secuenciacion de cepas para
investigacion epidemioldgica: Julio
Alvarez. Centro de Vigilancia Sanitaria
Veterinaria. Profesor de la Facultad de
Veterinaria de Madrid y Miembro del Panel
de expertos cientificos de Salud y Bienestar
Animal de EFSA

Clausura de la jornada a cargo de la
Presidenta de SESAL

Almuerzo coctel en Sierra Pambley
Visita a La cueva de Valporquero

Cata de vinos de Ledn y degustacion
de productos locales (Facultad Veterinaria)



Fechas y lugar de celebracion

Jueves 23 y viernes 24 de octubre de 2025

Salon de Actos
Fundacioén Sierra Pambley
C. Sierra Pambley, 2. 24003 Ledn

Inscripciones

La inscripciéon incluye asistencia a las sesiones,
documentacioén, almuerzos, servicios de café,
visita turistica guiada por la ciudad, visita a
las Cuevas de Valporquero en autocar y cata
degustacion.

Para formalizar la inscripcion es necesario
cumplimentar el FORMULARIO ONLINE vy
realizar transferencia bancaria a la cuenta
de “la Caixa” ESO5 2100 0781 4402 0021
7915, indicando como concepto numero de
la factura, nombre de |la persona inscrita y

SESAL21.

Cuotas de inscripcion

Antes 30 Después 30

septiembre | septiembre
Socio SESAL 200 € 230 €
No socio y alta
SESAL 235 € 260 €
No socio SESAL 260 € 290 €
Estudiantes/
Parados* S0 € 80 €

21% IVA incluido

*Necesaria documentaciéon acreditativa.

La cena del 23 de octubre se celebrarda en
la Colegiata de San Isidoro, a cinco minutos
andando de la sede de la Reunidn (no incluida
en la inscripcion). Importe: 50€

Todas las inscripciones seran confirmadas por
la Secretaria Técnica a la recepciéon de su pago.

Fecha limite para formalizar la inscripcion 10
de octubre de 2025.

Comunicaciones

Las personas interesadas en presentar una
comunicacion relacionada con la seguridad y
calidad alimentarias, deben enviar un resumen
de la misma de maximo 300 palabras al
email sesal@suportserveis.com, siguiendo la
NORMATIVA del enlace.

Fecha limite presentacién de comunicaciones:
22 septiembre de 2025.

La comunicacién deberd contener:
Nombre de los autores
Nombre del autor principal y presentador
subrayado
Centro de trabajo de todos. No incluir titulos
académicos
Correo electréonico de contacto
Breve introduccion
Objetivo del estudio
Material y métodos
Descripcion de resultados
Conclusiones relevantes

La resolucion de la evaluaciéon de las comunica-
cionesy la normativa de presentacion (tanto oral
como poster) se notificara por correo electrénico
al autor principal el 30 de septiembre de 2025.

Las comunicaciones aceptadas tendran un 50%
de descuento en el precio de la inscripcidon y las
4 ganadoras tendran la inscripcion gratuita y
seran presentadas oralmente.

Alojamiento

Las personas interesadas en reservar habitacion,
pueden realizarla a través del correo electrénico
merche.gonzalez@azulmarino.com indicando
la asistencia al Congreso SESAL

Hotel Barcelé Leén Conde Luna
Av. De la Independencia 7. 24003 Ledn

Hotel Spa Paris
C/ Ancha 18. 24003 Ledn

*Para las reservas realizadas a partir del 26 de
septiembre no se puede garantizar la disponibilidad.

FECHAS IMPORTANTES

Inscripcion econémica
Inscripcion aumentada
Presentacion comunicaciones
Resolucion Comunicaciones

Fecha limite inscripcion Reunion

Antes del 30 de septiembre (incluido)
Después del 30 de septiembre

22 de septiembre

30 de septiembre

10 de octubre


https://sesal.org/inscripciones-21a-reunion-anual-sesal-leon-23-y-24-octubre-2025/
https://sesal.org/wp-content/uploads/2025/06/Normativa-comunicaciones-21-Reunion-Anual-SESAL-2025-Leon.pdf
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DENOMINACION DE ORIGEN

Secretaria Técnica SESAL

Suport Serveis

C. Calvet, 30 - 08021 Barcelona - Tel. 93 201 75 71
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