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Fundamento

v Bioinformatica, Biodata. Analisis e interpretacion.
Ejemplo. Genoma

v' Inteligencia Artificial. Analisis y determinacién a
partir de creacion de algoritmo.

d Inteligencia J Inteligencia
Artificial Artificial
no generativa enerativa
eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: https://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion/
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Fundamento

[SlASUpervisadano generativalse basa en un

conjunto de datos previamente etiquetados y
utiliza algoritmos para aprender patrones y
relaciones especificas

Un modelo supervisado no
generativo podria analizar datos
historicos para predecir patrones
o modelos econdmicos y orientar
estrategias de ejecucidon mas

efectivas
_se centra en la creatividad y la
capacidad de generar contenido nuevo, como Un modelo generativo podria
imagenes, textos o incluso musica. Los ayudar a elaborar mensajes
modelos generativos, como ChatGPT, son emocionalmente convincentes
capaces de entender el contexto y producir para sensibilizar a la ciudadania

respuestas coherentes e inéditas comunidad sobre un problema
social especifico

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacién. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: https://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion/
Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023.’[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komoda.es/2023/12/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-cadena-alimentaria/
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Nuevos valores consumidores

Proliferaran los productos alimenticios
Realizados, desarrollados, creados... por Inteligencia Artificial (1A)

No realizado, no desarrollado, no creado... por Inteligencia Artificial (IA)

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacién. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: https://raed.acad

s://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion/
Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023.’[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komoda.es/2023/12/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-c
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Datos + algoritmo

Llegan los
"foodtech",
alimentos y bebidas
creados por
algoritmos de
inteligencia artificial

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacion. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: https://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion/
Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023.’[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komoda.es/2023/12/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-cadena-alimentaria/
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Nuevos productos alimenticios

Caso NotCo

NotCo es una empresa chilena que fabrica alimentos vegetales (sin ningun
comenete animal) que se asemejan lo mas posible a su contraparte de origen
animal, desde bebida hasta carne vegetal. Esto es posible gracias al programa de IA
Giuseppe, que busca patrones de las plantas con para saber cuales son los
elementos necesarios para generar el sabor y textura requeridos.

NOT
BURGER

Y SU REDUCCION
EM ES ‘
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Nuevos productos alimenticios

Uno de los objetivos principales de la empresa es reducir el impacto medioambiental,
hacer los productos a base de plantas accesibles para cualquier persona.

El software que NotCo utiliza analiza las plantas de manera molecular para descubrir
similitudes con alimentos de origen animal. De esta manera puede dar con la receta
exacta para estos alimentos y que los humanos demorarian mucho tiempo en

descubrir.
Debido a lo anterior, hoy en dia NotCo es una empresa reconocida y con presencia

mundial.

Con su algoritmo de |A Giuseppe, la empresa de origen chileno hace deliciosos
alimentos de origen vegetal que replican la experiencia de los productos animales,
mientras protegen el planeta. Ofrece desde productos que son contrapartida a leche,
hamburguesas, helados, yogurt, mayonesa y queso en sus denominados
NOTProducts. Conoce como tecnologia, innovacién y alimentos van de la mano

Inteligencia Artificial, Aplicada a toda la Cadena Alimentaria RUdA 7



Nuevos productos alimenticios

B - ICARE : - -
1care AREAS CONTENIDO o ENCUENTROS CAPACITACION AGENDA NOSOTROS Inicie Q
. sesion

Instituto
Chileno de
Administracion
Racional de
Empresas
ICARE

3
.
CONTENIDO ‘ F dat #.&E_ o

Alimentos Not Company:’b.
leche sin vacas y mayonesa~ ®
sin huevos made in Chile

09/11/2017 « VIDEO « INNOVACION

Disenadas
por un

software Leche... sin vacas

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacion. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: https://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion,
Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023.'[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komoda.es/2023/12/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-cadena-alimentaria,
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Nuevos valores consumidores

Proliferaran los productos alimenticios
Realizados, desarrollados, creados... por
Inteligencia Artificial (I1A)

En unos afios veremos...
No realizado, no desarrollado, no creado... por Inteligencia Artificial
(1A)

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacién. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: ://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion/
Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023.’[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komoda.es/2023/12/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-cadena-alimentaria/
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Nuevos valores consumidores

Desarrollo producto

Desarrollo envase

MELLE

ENERGY DRINK

0
A.
Il

Il
0

DESIGN,
FORMULA,
TASTE

POWERED BY A.l.

a
]
g

Desarrollo comunicacion comercial

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacién. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: https://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion,
Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023.’[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komoda.es/2023/12/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-cadena-alimentaria
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Nuevos productos alimenticios

Cerealto Siro Foods se describe como “una empresa global del sector
agroalimentario que se dedica al desarrollo y fabricacién de productos derivados
del cereal, para retailers y compafias marquistas de alimentacion”.

Tiene un modelo de sostenibilidad cuyo objetivo es establecer relaciones de
confianza en sus grupos de interés, cumpliendo expectativas, equilibrio y
crecimiento economico, cuidando el medioambiente y el bienestar social.

Su innovacion se basa en el desarrollo y mejoras de productos cada vez mas
saludables para que sus consumidores tengan una vida sana.

La empresa incorporo la IA del centro de innovacion I+dea en el proceso de
creacion de alimentos para analizar tendencias. Esta tecnologia permite anticipar
los gustos de manera global e instantanea, para provocar un contraste con el
consumidor.

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacién. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: ://raed.acade a-
Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023.’[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komoda.es/2023/12/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-ca
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Consumidores segtin el comportamiento de compra

Para el resto de caracteristicas:

1. Impulsivos: buscan precios bajos o buena relacion calidad-precio. Viven el presente.

2. Homebodies: compran para el entorno familiar. No son materialistas. Les llama la atencion las ofertas de tiempo

limitado.

Minimalistas: son ahorradores y solo compran lo necesario, previamente intentan arreglar su producto. Apuestan

por productos duraderos.

Tradicional: evitan comprar y es dificil influenciarles. Les interesan precios econédmicos.

Tecnoldgico: buscan los mejores y nuevos productos, habitualmente de marca/Premium, sin preocuparles el precio.

Activistas: preocupados por el medioambiente y aceptan gastar mas en estos productos.

Aventureros: dispuestos a probar productos nuevos pero con caracteristicas parecidas a los que consumen

habitualmente. Buscan marcas premium con buena relacion calidad-precio.

8. Digitales entusiastas: prefieren experiencias virtuales a experiencias reales. Compran impulsivamente para
satisfacer sus necesidades a corto plazo importandoles el precio.

9. Optimistas: priorizan la calidad frente a la cantidad de producto. Les gustan los pequefios detalles.

10. Cautelosos: organizan lo que van a comprar evitando, asi, ser impulsivos. Son fieles a sus marcas.

w

Nowus

Adaptado por Urrialde R de: Jodar Marco C. Estrategias ganadoras conociendo el comportamiento del i Instituto Te i i i0 AINIA. 2019.
https:// ainia. i i idor/perfil- i -omportami ompra/?utm_sourcs i & i 7bc2-tecno665-190918&utm_medi il&utm_term=0_f d5017bc2-40552909
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Desarrollo integrador incluyendo a la Salud Vegetal desde FVEG

Urrialde, R. (2023).

GESUNDHEIT
ER PFLANZEN

Urrialde, R. (2023).

Urrialde, R. (2023).

Urrialde, R. (2023).

Una Sola
Salud

reducir el uso
de antibiticos y otros
antimicrobianos; controlar los
vectores de enfermedades;
promover la pesca sostenible;

impulsar |a
produccion

ganadera ex
tensiva co-
ma platafor
ma de salva-
guarda  de
ecosistemas

mediterrneos, asi como el de
razas autdctonas,

Urise 8. Infografi inrmative enfogue U So

One Health

~T4
ERIEIRRRARE o r2icor ¢l hambre; establecer determinantes

soclales; supervisar los movimientos de I poblacion; garantizar
Ia seguridad alimentaria, la nutricién y fa dieta saludable; faciltar
el acceso a alimentos inocuos y nUtrtivos.

Salud  vegetal:
incentivar  fa
produccién agri-
cola reduciendo
el uso de I
fitosanitarios de

sintesis quimica;
incrementar €l uso de
técnicas  de  biocoatrol,
bioestimuladores y bioacti-
vadores, eliminacién  de
metales  pesados  por
procesos de fitorremediacian;
fomentar la produccion
ecologica, biologica U
orgénica y las soluciones
diana  especificas;  utilizar
compuestos bioactivos para
la activacion de mecanismos
defensa en plantas; reducir y

eliminar compuestos
antinutitivos y de toxinas
alimentarias.

apoyar la gestion y conservacién de los recursos naturales; fomentar los esfuerzos
de adaptacion al cambio climtico y mitigar sus efectos; evitar la deforestacion; reducir la
contaminacién del agua y la de la atmésfera; evitar la pérdida de biodiversidad.

Bog Events Login Contact Q

ABOUTv MEMBERSv POLICYv MARKETPLACEv MEDIAv JOIN
PLANT BASED
FO00S ASSOCIATION

Growing Plant Based

Ensuring a bright future for the planet and all its inhabitants will require a
Stransformative shift to a plant-based food system. Our new strategic plan lays out
how we're going to get there,

Urrialde R. Compuestos bioactivos de origen vegetal. Nuevo campo de actuacion en la estrategia “One Health”. Real Academia Europea de Doctores. Ediciones Graficas Rey, S.L. 2023. Edicién electrdnica ISBN: 978-84-09-47928-3. pp:31-33. Disponible en:
https://raed.academy/wp-content/uploads/2023/01/libro-ingreso-Rafael-Urrialde-Compuestos-bioactivos-de-origen-vegetal-compr-v3.pdf

Plant based foods association. Growing Plant Based. [Consultado el 10 de septiembre de 2023]. Disponib
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Datos. Distribucion geogratica. Territorialidad

Evolucion

, :
Py Chttieriars OLTIMOS 30-40 ANOS
.

Seguridad Alimentaria [(Analisis Riesgo) Modelo de Procesos]y Nutricion (Modelos Comportamentales)

BTN BTN TS s
BTN TN BTSN s
TN TN BT ST seihes
BT BTN BTN she
BT BTN BT slhe

Social A: formay modo compartir
Social B: sabor, texturay presentacion

+ Cronobiologia
+ Cronobiologia

+ Cronobiologia

Urrialde R. Evolucién de la informacién relacionada con la alimentacion y la nutricion. Retos de adaptacion para y por el consumidor. Nutr Hosp 2019;36(N.2 Extra 3):13-19. DOI: http://dx.doi.org/10.20960/nh.02800
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Datos. Percepcion del sabor y de la palatabilidad

Cualidades organolépticas de los productos alimenticios

Amargo s ’ k 5
[ Acido / Agrio TG | -
2] Umami ’ g | 3 -
W Salado - i ———
W Dulce

)T\ )T T

Disposicion historica

Sweet Umam Sour

Células receptoras del gusto (TRC), papilas y
su disposicion sobre el epitelio de la lengua

Palatabilidad @ Funcionalidad

Bertran M. Gusto y nutricién. Conferencia presentada en el XVIll Congreso de la Sociedad Lati icana de Nutricion. jara (México), 2018.

Chandrashekar J, Hoon MA, Ryba NJP, Zuker Chs. The receptors and cells for mammalian taste. Nature, 2006;444:(88-294).
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Datos. Compuestos bioactivos vegetales. Pigmentos, Compuestos fenolicos

10 meters 10° 10¢ 10° 10° 10°
1 nanometer 1000 nanometer 1 millimeter 1 meter 1 kilometer

Cosmic X-rays Microwaves Radio Broadcast

rays band
Gamma Ultraviolet Infrared LELET

rays (uv) (IR)

Short Wavelenghts Long Wavelengths

Visible Light

Ultraviolet ] Infrared
(uv) (IR)

400 nanometers 500 nanometers 600 nanometers 700 nanometers

Barrado V. El color de los alimentos: significado e influencia. Mi casa revista. 2020. [C¢ 121 de diciembre de 2022]. Di ible en: https://www.micasarevista.com/recetas-trucos-cocina/a32477736/color-all 1¢ ifi infl
Animal Lighting. The visible light spectrum. One Inc. 2020. [Consultado el 08 de enero de 2023]. Disponible en: https://www. i sible-light-spectrum,

Harwicz P. ¢ Cudl es el secreto de los colores de frutas y verduras?. Nutricién en la red. 2014. [Consultado el 21 de diciembre de 2022]. Di ble en: http://nutrici b, I | to-de-ls I de-frutas-y-verduras,
Libby’s. ¢Qué informacién nos da el color de las frutas y verduras?. [Consultado el 20 de diciembre de 2022]. Disponible en: https://libbys.es/blog/habitos: las-frutas-y-verduras-segun-su-color/4387#verde
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Grupos y principales tipos de compuestos tenolicos
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Cumarina

Hidroxicumarinas agliconas

Fenoles simples

Catecol

Hidroquinona
Pirogalol

Fenoles simples

Fenoles simples

Ploroglucinol

Fenoles simples

Urrialde, R. 2023.
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Concepto Dieta. Dieta Mediterranea: alimentos, sostenibilidad y sociabilidad, satisfactoria...

[Sweets < ip

[ Red meat < 2p
Processed meat < 1p

White meat 2p
Fish/Seafood 2 2p
Eggs 2-4p

Y Nuevo grafismo, publicada 2020

Olives/Nuts/Seeds 1-2p
Herbs/Spices/Garlic/Onions [less added salt)
Variety of flavours

Legumes

Fruits 1-2p

Vegetables = 2p

Variety of colours/textures (cooked/Raw)
Olive il /
Bread/Pasta/Rice/Couscous/Others cereals/Potatoes 1-2p /4
(preferably whole grain) /

Water /

peportion  Sendng or portion sze based on fugalty and local habits

Regular physical activity

Adequate rest Biodiversity and seasonality
Corviviality 4

‘ Traditional, local and
Wine (and other alcoholic '\' eco-friendly products

Culinary activities

I
-
A

fermented beverages) /A
in moderation and * r
respecting social beliefs L

Serra-Majem LI, Tomaino L, Dernini S, Berry EM, Lairon D, JNgo de la Cruz J, Anna Bach-Faig A, Donini LM, Medina FX, Belahsen R, Piscopo S, Capone C, Aranceta-Bartrina J, Carlo La Vecchia C, Trichopoulou A. Updating the Mediterranean Diet Pyramid towards Sustainability: Focus on
Environmental Concerns. International Journal of Enviromental Research and Public Health. 2020;17: 8758. DOI: http://dx.doi.org/10.3390/ijerph17238758 )
JFACULTAD
‘."'15! w CTEN
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Datos. Modelo de Alimentacion 5S evolucionada hacia las 7S

O

Alimmentacion

7S’

Urri Id . Compue os bioactivos de origen vegetal. Nuevo campo de actuacion en la estraf
bioact g vegetal- omp v3.pdf

VIMVLNIWITVY VINVI3IEO0

tegia “One Health”. Real Academia Europea de Doctores. Ediciones Graficas Rey, S.L. 2023. Edicion electrénica ISBN: 978-84-09-47928-3. pp:31-33. Di bl : https://raed.

2023/01/libro-ingreso-Rafael-Urrialde-Compuestos
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Evolucion en los altimos 30 - 40 anos

Hasta el siglo XXI A partir del siglo XXI

Urrialde R. Evolucién de la informacion relacionada con la alimentacién y la nutricion. Retos de adaptacion para y por el consumidor. Nutr Hosp 2019;36(N.2 Extra 3):13-19. DOI: http://dx.doi.org/10.20960/nh.02800
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Eleccion y tendencias para una dieta saludable, aparte del qué y cuando, como y cuanto

Ingesta de energia y nutrientes a Frecuencia de consumo
artir del aporte del consumo de famano de las raciones
P P Tamaiio de las porciones
alimentos y bebidas: Tamaiio de los envases
. Fraccionamiento y distribucion de la ingesta
Pl:otelnas Cronobiologia
Hidratos de Carbono Forma de preparacion
Grasas Densidad Energética
Vitaminas
Minerales "
i Hosteleria
Fibra

Otras sustancias con interés de efecto fisioldgico

Alcohol

Adaptado de: Urrialde R, Mataix Verdu J. Il Alimentos i i ion y icacion. En: José Mataix Verdd. Nutricion y alimentacion Humana. Editorial Ergon 2015 (edicion revisada);ll(Cap 20). 20:553-561. Dep Legal. B-54076-LI. ISBN obra completa: 978-84-8473-664-6. Tomo |: 978-84-8473-665-3.
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Modelo interactivo de aspectos de la alimentacion y sociales

El futuro pasa por conjugar todos los Importancia de la
aspectos y englobar una Investigacion,
alimentacion con distintas “s” Desarrolloe
innovacion (I1+D+i),
como parametros de
diferenciaciony

Complementos

alimenticios

Alimentacion
especial

Entorno y calidad
ambiental

Integrando bajo criterios de

Modelo Comportamental

Consumidor T Soberania Alimentaria,
Ciudadano Suhers::'lcl’i:l:"\illiif::ntaria pa ra’ m et rOS : Va IO ra C I o n e n

de accesibilidad, econémicos, aspectos de calidad
sociales y ecoldgicos

Epigenética

Y que ademas deben tener en cuenta Valor diferencial de
valores que sean la “Dieta
equitativos, viables y soportables

Equilibrio emocional
Acervo Gastronémico

Urrialde, R. 2023.
L2

Mediterranea”

Urrialde R, Gdmez-Cifuentes A, Castro-Alija MJ. Grafismos o iconos provenientes de las guias alimentarias. Una realidad que va més alla de la alimentacion saludable. Nutr Hosp 2021;38(N.2 Extra 2):44-48.DOI: http://dx.doi.org/10.20960/nh.3797

Urrialde R. Compuestos bioactivos de origen vegetal. Nuevo campo de actuacion en la estrategia “One Health”. Real Academia Europea de Doctores. Ediciones Graficas Rey, S.L. 2023. Edicidn electronica ISBN: 978-84-09-47928-3. pp:29 y 30. Disponible en:
https://raed.academy/wp-content/uploads/2023/01/libro-ingreso-Rafael-Urrialde-Compuestos-bioactivos-de-origen-vegetal-compr-v3.

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacién. Real Academia Europea de Doctores. 22 de noviembre 2023.[Consultado el 01 de diciembre de 2023]. Disponible en: https://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion/
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http://dx.doi.org/10.20960/nh.3797

Consecuencias de la IA en el campo de la alimentacion. Productos Alimenticios

»Reduccién del desperdicio de
alimentos y de |a tasa de
mortalidad por falta de nutricion

»Mayor comprension de las
preferencias de los consumidores

» Adaptacion a los cambios

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacion. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: https://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion,
Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023.’[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komoda.es/2023/12/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-cadena-alimentaria/
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Consecuencias de la IA en el campo de la alimentacion. Productos Alimenticios

»La IA puede anticipar todas las medidas necesarias para
evaluar el estado de salud de cada individuo y usarlas para
generar informacion util, incluidas predicciones sobre como
las elecciones de alimentos afectan el bienestar y el riesgo
de enfermedad.

» Esta nueva tecnologia busca llegar a la masificacion de la
nutricion personalizada, con efectos potencialmente
certeros en Ia salud humana
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Consecuencias de la IA en el campo de la alimentacion. Nutricion

»|A entrenada para colaborar en asuntos relativos a la
nutricion humana, tiene el potencial de realizar
recomendaciones durante la creacion de programas
personalizados de alimentacion

d.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion/
/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-cadena-alimentaria/
ke,
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Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacién. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: https://rae
Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023.’[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komoda.es/2023/12,
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Consecuencias de la IA en el campo de la alimentacion. Dietas

»La inteligencia artificial va a disefar dietas a medida de
cada persona

» Los avances recientes en la ciencia de la nutricidn estan
cada vez mas cerca de cumplir el sueno de alimentarse
sanamente y comiendo lo que mas se desea. COmo son
las aplicaciones y programas personalizados

- - g - - . . = FACULTAD
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Modelo interactivo de aspectos de la alimentacion y sociales

Mejorar composicion de productos alimenticios que ya existen
Acercarse mas a los gustos de los consumidores

Crear productos alimenticios nuevos

Cocinar para nosotros. Chef virtual de NotCo

Disefiar envases mas atractivos

VvV V V VYV VYV V

Algoritmos para a partir de uvas, manzanas, cebada, trigo... poder
desarrollar bebidas fermentadas no destiladas

> Eficacia sostenible

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacion. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: https://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion,
Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023.’[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komoda.es/2023/12/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-cadena-alimentaria/
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[A transformara a la industria de alimentos y bebidas

v Predecir el ciclo de ventas

v' Adecuar tiempo real a vida util ! ! !
|

del producto alimenticio

v" Realizar una gestion de
inventarios

v Conocer a los clientes

v" Control de calidad. Vision por
computadora

v Gestidndet bilidad
Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacion. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: https://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion,
Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023.’[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komoda.es/2023/12/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-cadena-alimentaria/
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[A transformara a la industria de alimentos y bebidas: tabricacion

(d Automatizacion de procesos

(J Monitorizacion y analisis en tiempo real

d Predictive Maintenance (Mantenimiento predictivo)

(J Optimizacion de la calidad

(1 Gestion de recursos

(d Reduccidn del desperdicio alimentario (eliminacion
residuos)

(d Control de la cadena de suministro

(1 Adaptacion a la demanda

EI Personallzacmn y erX|b|I|dad
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IA transformara a la industria de alimentos y bebidas: control de calidad

Inspeccion visual automatizada
Clasificacion y seleccion automatizada
Deteccion de contaminantes

Analisis sensorial

Monitoreo en tiempo real

Prediccion de fallas

Analisis de datos complejos
Rastreabilidad y autenticidad
Capacidad de aprendizaje

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacion. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: https://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion/
Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023.’[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komoda.es/2023/12/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-cadena-alimentaria/
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[A transformara a la industria de alimentos y bebidas

v La IA estd mejorando significativamente el control de calidad
de alimentos y bebidas al automatizar y optimizar los
procesos de inspeccion, deteccion de contaminantes y

analisis sensorial.

Esto conduce a una produccion mas segura,

consistente y de alta calidad en la industria alimentaria

iembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: https://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion,
a.es/2023/12/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-cadena-alimentaria/
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Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacién. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de novi
Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023.’[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komod
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[A transformara a la industria de alimentos y bebidas

v" Cocinas fantasma o dark
kitchens

v Chatbots conversacionales
con reconocimiento del
discurso hablado

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacion. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: https://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion,
Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023.’[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komoda.es/2023/12/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-cadena-alimentaria/
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[A transformara a la industria de alimentos y bebidas

v' Busqueda de alimentaciones alternativas

v’ Lucha inteligente contra el desperdicio de comida
v' Cocinas automatizas

v Nutracéuticos o biocéuticos

v" Osmosis forzada

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacién. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: ://raed.acade a-
Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023.’[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komoda.es/2023/12/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-cadena-alimentaria
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¢Queé son los alimentos de primera, segunda, tercera, cuarta, quinta y sexta gama?

12 gama 22 gama: conserva 32 gama: congelacion

52 gama: precocinado y 62 gama: liofilizadas y cambio
atmosfera protectora textura soja texturizada

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacién. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: https://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion/
Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023.’[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komoda.es/2023/12/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-cadena-alimentaria/
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Consecuencias de la IA en el campo de la alimentacion. Productos alimenticios

Exploracion de combinaciones de ingredientes
Generacion de recetas

Personalizacion de productos

Analisis de datos de mercado

Optimizacion de la textura y la sensacion en boca
Analisis de retroalimentacion del consumidor
Diseno de sabores personalizados

Optimizacion de formulaciones

Agilizacion del proceso de desarrollo

10. Reduccion de desperdicios

1

2.
3.
4,
5.
6.
7.
8.
9.

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacién. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: https://raed.acade a-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion
Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023."[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komoda.es,
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Consecuencias de la IA en el campo de la alimentacion. Fraudes

Analisis de
etiquetas

Declaraciones
nutricionales y
de propiedades

Autenticacion
de productos
(blookchain-QR)

Seguimiento de
Modelos la cadena de
saludables oredictivos uministro

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacién. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: https://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion/
Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023.’[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komoda.es/2023/12/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-cadena-alimentaria/

FACULTAD
« CIENCIAS

Inteligencia Artificial, Aplicada a toda la Cadena Alimentaria RUdA 36 colliTites “3 d

OGICAS


https://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion/
https://komoda.es/2023/12/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-cadena-alimentaria/

Consecuencias de la IA en el campo de la alimentacion. Seguridad Alimentaria

Deteccion
temprana de
contaminantes

Monitorizacion de
la cadena de
suministro

Monitorizacion de

temperaturas y

condiciones Analisis de
etiquetas y

alérgenos

Prediccion de
fechas de
vencimiento
vida util

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacion. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: https://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion/

Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023.’[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komoda.es/2023/12/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-cadena-alimentaria/
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Consecuencias de la TA en el campo de la alimentacion. Cliente

Atencion al cliente 24 h/7 dias * semana

Chatbots o asistentes
virtuales: |a IA se utiliza para Recomendaciones personalizadas

desarrollar chatbots y Pedidos y reservas automatizadas

asistentes virtuales que
pueden interactuar con los

Interaccion en redes sociales

_ Programas de fidelizacion
clientes de manera

instantanea y responder a
sus consultas sobre mends, Feedback y encuestas automatizadas

Personalizacion del marketing

reservas, ingredientes, Respuestas rapidas y precisas

horarios y mas. Personalizacion en la experiencia en el local

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacién. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: ://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion
Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023.’[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komoda.es/2023/12/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-cadena-alimentaria
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Etapas genéricas de implementacion IA desarrollo de un producto alimenticio

El desarrollo de un producto alimenticio (alimento o bebida) con la ayuda de Ia
inteligencia artificial (IA) implica la aplicacion de técnicas de aprendizaje
automatico y analisis de datos para optimizar:

v'Procesos de formulacion,
v'"Mejorar la calidad del producto,
v'Disefiar sabores, colores, olores...

v'Predecir las preferencias del consumidor

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacién. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: ://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion/
Urrialde R. Aplicaciones de la Inteligencia Artificial en la cadena alimentaria. Kémoda news. Internet. 12 de diciembre de 2023.’[Consultado el 18 de octubre de 2024]. Disponible: en: https://komoda.es/2023/12/aplicaciones-de-la-inteligencia-artificial-en-la-caden
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Etapas genéricas de implementacion IA desarrollo de un producto alimenticio

e —————————————————————————
Desarrollar un protocolo

Definir objetivo
Recopilar datos
Preparacion de datos

Generar un modelado de IA

utilizar algoritmos de aprendizaje automatico y técnicas de IA, como redes neuronales, para analizar los datos y desarrollar modelos que puedan predecir resultados especificos. Por ejemplo,
puedes crear modelos para predecir el sabor de una bebida en funcion de sus ingredientes y proporciones

Realizar experimentacion virtual

experimentos virtuales y probar diferentes formulaciones el laboratorio

Propulsar sistemas de retroalimentacion
Llevar a cabo ejemplos de produccion y pruebas reales

Repetir varias veces el sistema

Se debe continuar iterando (realizando varias veces) y mejorando tu producto en funcion de los comentarios y los datos recopilados. La IA puede seguir siendo util para optimizar la
produccién y la cadena de suministro

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacion. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: https://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion/
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Fases IA desarrollo de un producto alimenticio

+» Identificar el producto alimenticio

+* Diseiiar la receta de composicion incluyendo la formulacién

** Proceso de adquisicion de los ingredientes

% Desarrollo de actividades que permitan la automatizacion de la produccion
% Control de calidad y seguridad alimentaria

» Monitoreo y mantenimiento predictivo

% Aseguramiento de la consistencia del producto: sabor, textura y calidad

» Gestion de la cadena de suministro y distribucion

+* Recopilacion y analisis de datos

+* Cumplimiento de la normativa y de la evidencia cientifica (Consejo de la Union Europea, Parlamento
Europeo y Comisidon Europea y Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria)
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** Lanzamiento y marketing con comunicacion comercial y comunicacidon no comercial

Urrialde R. La inteligencia artificial en la alimentacién. Real Academia Europea de Doctores. Internet. 22 de noviembre de 2023. [Consultado el 18 de septiembre de 2024]. Disponible en: https://raed.academy/la-inteligencia-artificial-en-la-alimentacion/
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Muchas
gracias
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