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Rodriguez Velasco, Maria Luisa

Agencia de Seguridad Alimentaria, Sanidad Ambiental y Consumo. Consejeria de Salud del
Principado de Asturias y Laboratorio de Salud Publica del Principado de Asturias

Influencia del pimentén como factor clave para la reduccion de los niveles
de Hidrocarburos Aromaticos Policiclicos en la elaboracion de chorizos
ahumados al modo tradicional

Latorre Moratalla, Mariluz

Departament de Nutricio, Ciéncies de I'Alimentacio i Gastronomia, Facultat de Farmacia i
Ciencies de I'Alimentacié, Campus Alimentacid, Universitat de Barcelona

Valor nutritivo comparativo entre productos carnicos y sus sustitutivos de
origen vegetal

De Arino Otxoa, Amaia
Elika Fundazioa

Analisis del desperdicio alimentario en la cadena agroalimentaria de Euskadi

Comas Basté, Oriol

Departament de Nutricid, Ciencies de I'Alimentacié i Gastronomia, Facultat de Farmacia i
Ciencies de I'Alimentacié, Campus de I'Alimentacié de Torribera, Universitat de Barcelona

Reutilizacion de lias del cava en derivados carnicos fermentados para
controlar la formaciéon de aminas bidgenas: una estrategia hacia la seguridad
alimentaria y la sostenibilidad

Medina Canalejo, Luis M

Departamento de Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos. Campus Universitario de
Rabanales. Universidad de Cérdoba

Influencia de las matrices alimentarias y de la poblacion de microorganismos
interferentes en la determinacion de Listeria monocytogenes mediante
meétodos convencionales y VIDAS

Medina Canalejo, Luis M

Departamento de Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos. Campus Universitario de
Rabanales. Universidad de Cérdoba

Huella de carbono por la ingesta alimentaria de estudiantes universitarios.
Estudio de un caso

Giménez Roig, Daniel
Agéncia de Salut Publica de Catalunya. Departament de Salut. Generalitat de Catalunya

Gestion de conocimiento en control oficial y seguridad alimentaria

Latorre Moratalla, Mariluz
Campus de la Alimentacién de Torribera. Universidad de Barcelona

Sostenibilidad alimentaria: percepciones y nivel de conocimiento por parte de
una comunidad universitaria espanola

Vidal Ortega, Catherine

Associacié Catalana de Ciéncies de I'Alimentacio, Institut Catala de la Vinya i el Vi, Universitat de
Barcelona

De la teoria a la préactica: Procesos reales de gestion de la calidad de las
Denominaciones de Origen Protegidas Vinicas de Cataluna
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PRESENTACION

Este afio celebraremos la 18 Reunién SESAL en Gijon, en formato presencial,
en el edificio de “Laboral Ciudad de la Cultura” la antigua Universidad
Laboral de Gijon, el edificio mas grande de Espafa, ahora reconvertido en
“Ciudad de la Cultura”.

El lema escogido es “Economia Azul, alimentacion verde”. La idea es poner
en valor los beneficios para el planeta y para la salud de las personas, de
la produccién y consumo de alimentos seguros, saludables y sostenibles,
evitando o minimizando el desperdicio alimentario, con la finalidad de
buscar el maximo aprovechamiento de la cadena alimentaria.

Como siempre, hemos preparado una parte ludica, con una visita a una
Cueva de Cabrales, una visita al Centro de Formacion de Laboral Ciudad de
la Cultura, y una ruta a pie por la parte histérica de la ciudad de Gijon.

También celebramos este afo una efemérides, cumplimos 20 afios desde la
fundacién de SESAL en Valencia, y cuya primera Junta Directiva la formaron:
Daniel Ramon Vidal (Presidente), Eduard Mata Albert (Vicepresidente),
Valentin Dehesa Ganuza (Secretario), Ramon Jové Miré (Tesorero), y como
Vocales: Francisco J. Echevarria Gutiérrez, Abel Mariné Font, Agustin
Alvarez Nogal, Ramon Coscolla Ramon, Joaquin Peinado Gonzélez, Pedro
Fito Maupoey y Josep Gallart Gonzalez. Para recordar este momento,
incluimos en el programa un acto de reconocimiento a todas las Juntas
Directivas y sus asociados que han hecho posible llegar hasta hoy.

Una vez mas os animamos a seguir trabajando por la seguridad y calidad
alimentarias.

Un cordial saludo,

Junta Directiva de SESAL

COMITE CIENTIFICO Y JUNTA DIRECTIVA

Presidenta Vocal

M. Rosa Urdiales Garmoén Roberto Ortufio Macian
Unidad Territorial Area Sanitaria V Gijon Ainia. Paterna

Vicepresidenta

Margarita Arboix Arzo
Universitat Autonoma de Barcelona

Secretario

José Juan Rodriguez Jerez
Universitat Autonoma de Barcelona

Tesorera

Elena Gonzalez Fandos
Universidad de La Rioja

Vocal

Carlos Felices Cajal
Gobierno de La Rioja

Vocal

Luis Couto Lorenzo
Xunta de Galicia

Vocal

Alberto Peird Sendra
Mercadona. Valencia

Vocal

Carmen Vidal Carou
Universitat de Barcelona

Vocal

Cristina Diez Fernandez
Grupo Palacios. La Rioja

Vocal

Juliana Roca Sagalés
Bioser. Barcelona

Jueves, 27 de octubre de 2022
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PROGRAMA

Salida en autocar desde el Hotel Abba Playa Gijon (Paseo Dr. Fleming, 37) 09:30

Visita Cuevas de Cabrales, Arenas de Cabrales
10:00

Salida en autocar hacia Laboral Ciudad de la Cultura en Gijén (C. Luis Moya
Blanco, 261)

Almuerzo en Laboral Ciudad de la Cultura a cargo de Ternera Asturiana

Inauguracion 11:00
Rosa Urdiales. Presidenta de SESAL

Ana Gonzalez. Alcaldesa de Gijon

Margarita Arboix. Vicepresidenta de SESAL

Conferencia inaugural. Pacto Verde Europeo. Impacto en la produccién

primaria

Modera: Rosa Urdiales

Ponente: Adrian Martinez Vieira. Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion 12:00

Pausa café
1215

Mesa redonda 1. Controversias productos ecolégicos vs. convencionales

Modera: Francisco Garcia. La Nueva Espana 13:00
- Productos convencionales: Jose Miguel Mulet. Bioguimico

- Productos ecoldgicos: Roberto Ruiz de Arcaute Rivero. Junta Directiva SEAE

Comunicaciones libres
Modera: Elena Gonzalez Fandos

Asamblea de socios
Visita Laboral Ciudad de la Cultura

Salida en autocar hacia el restaurante Casa Trabanco (Carretera de Lavandera, 3255)

Espicha en Casa Trabanco (Regreso en autocar al Hotel Abba Playa Gijon)

Viernes, 28 de octubre de 2022

Salida en autocar desde el Hotel Abba Playa Gijéon (Paseo Dr. Fleming, 37)
hacia Laboral Ciudad de la Cultura (C. Luis Moya Blanco, 261)

Mesa redonda 2. Luchemos contra el desperdicio

Modera: Roberto Ortuno

- Marco legal: Carmen Serrano. Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion
- La alimentacion no tiene desperdicio: David Esteller. AECOC

- Ambito social: Daniel Giménez. Agencia de Salut Publica de Catalunya

Mesa redonda 3. Métricas de sostenibilidad. Impacto ambiental, social,
ecoetiquetas
Modera: José Juan Rodriguez-Jerez

- Ainhoa Mendivil Martinez. Manager Sostenibilidad & Cambio Climético Zona
Norte en SCS

- Marfa Gonzélez Alvarez. Universidad de Oviedo
- Gumersindo Feijoo Costa. Universidad de Santiago de Compostela

Clausura y acto commemorativo 20 afios SESAL con la intervenciéon de
los expresidentes de la SESAL

Céctel

Salida en autocar desde Laboral Ciudad de la Cultura hacia el aeropuerto de
Asturias




