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PRESENTACION

Estimadas/Estimados,

Este afio la Junta hemos acordado realizar la proxima Reunién SESAL el miércoles 28 y el jueves 29 de
octubre de 2020 de manera telematica.

El lema escogido es “Mas alla de la crisis de la Covid-19”, con el objetivo de aclarar dudas de los
consumidores, la seguridad alimentariay los sistemas de control.

Os animamos a inscribiros y a participar en este nuevo sistema de Reunidn, para seguir debatiendo
aspectos de calidad y seguridad alimentarias que afectan a nuestro pais.

Un cordial saludo,

Junta Directiva
Sociedad Espafiola de Seguridad y Calidad Alimentarias (SESAL)

COMITE CIENTIFICO Y JUNTA DIRECTIVA

Presidenta Cristina Diez. Directora de Calidad y Medio Ambiente del Grupo Palacios. La Rioja
Vicepresidenta Carmen Vidal. Catedratica de Nutricién y Bromatologia. Universitat de Barcelona
Secretaria Lidia Vazquez. Consultora y auditora de seguridad alimentaria. Barcelona
Tesorero Daniel Giménez. Responsable de Gestién del Conocimiento de la Agencia de Salud Publica de Catalunya
Vocal Roberto Ortufio. Responsable de Seguridad Alimentaria de Ainia Centro Tecnoldgico. Paterna (Valencia)
Vocal Elena Gonzalez Fandos. Catedratica de Tecnologia de los Alimentos de la Universidad de La Rioja
Vocal M. Rosa Urdiales. Inspectora Veterinaria de la Unidad Territorial del Area Sanitaria V en Gijén
Vocal Irene Ylla. Directora técnica de iTram Higiene. Vic (Barcelona)
Vocal Catherine Vidal. Directora General de Premiumlab. Barcelona
Vocal Juliana Roca. Marketing & Communication Manager de Bioser. Barcelona

Vocal José Juan Rodriguez. Catedratico de Nutricién y Bromatologia en la Universidad Auténoma de Barcelona
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PROGRAMA PRELIMINAR

15:00 Presentacion
Cristina Diez. Presidenta de SESAL. Directora de Calidad y Medio Ambiente. Grupo Palacios. La Rioja

15:10 Conferencia inaugural. Las lecciones aprendidas de la crisis del coronavirus

Modera: Carmen Vidal. Catedratica de Nutricién y Bromatologia. Universitat de Barcelona
15:15 Presenta:

* Albert Bosch. Catedratico de Microbiologia. Universitat de Barcelona

15:45 Preguntas por el chat
16:00 Mesa redonda. Hay vida mas alla de la crisis

Modera: José Juan Rodriguez. Catedratico de Nutricién y Bromatologia. Universidad Auténoma de Barcelona
16:05 Presentan:

* Oscar Barrio. Quality Assurance Manager. McDonald’s Espafia
* Josep Rosanas. Director General. Fribin
16:35 Preguntas por el chat

16:50 Descanso— NUEVO ENLACE

17:00 Mesa redonda. Manuales, certificaciones e inspecciones. Retomando la actividad
Modera: Elena Gonzalez. Catedrética de Tecnologia de los Alimentos. Universidad de La Rioja
17:05 Presentan:

* Jordi Caballé. Responsable de consultoria. Premiumlab

* Roberto Ortufio. Responsable de Seguridad Alimentaria. Ainia

* Rosa Urdiales. Inspectora Veterinaria de la Unidad Territorial del Area Sanitaria V. Gijén
17:35 Preguntas por el chat

17:50 Comunicaciones libres
Modera: Daniel Giménez. Responsable de Gestién del Conocimiento. Agencia de Salud Publica de Catalunya
* Gestidn del riesgo en seguridad alimentaria, en funcidn de la legislacion vigente y el tamafio
de la muestra, para el control de Listeria monocytogenes
José Juan Rodriguez-Jerez. Catedratico de Nutricién y Bromatologia. Universidad Auténoma de Barcelona

* Influencia de la microbiota dominante en industria carnica sobre el desarrollo de biofilms de
Listeria monocytogenes: En busca de alternativas que combatan su persistencia

Carolina Ripolles Avila. Area de Nutricién y Bromatologia, Departament de Ciéncia Animal i dels Aliments,
Universitat Autonoma de Barcelona (UAB)

* JAKIORO: Platos solidarios de caserio
Josu Garaialde. HAZI Fundazioa

* Riesgo de COVID-19 en los establecimientos alimentarios y de restauracion
Sandra Castainé Angulo. Ajuntament de Mataré

18:50 i Descanso
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PROGRAMA PRELIMINAR

15:00 Mesa redonda. Bulos y “fake News”, identificacidn y gestion
Modera: Victor Yuste. Director General. Foro Interalimentario
15:05 Presentan:

* Marta Garcia. Directora ejecutiva AESAN
* Antonio Escribano. Médico especialista en Endocrinologia y Nutricién y en Medicina de la Educacién Fisica y el

Deporte

* Beatriz Robles. Influencer, tecnéloga de alimentos, dietista-nutricionista y divulgadora
15:35 Preguntas por el chat
15:50 Conferencia. Mantenimiento de la actividad en un entorno hostil

Modera: Irene Ylla. Directora técnica. iTram Higiene. Vic. Barcelona

15:55 Presenta:

* Ricardo Fernandez. Director de Calidad y Desarrollo Sostenible. Grupo Carrefour
16:25 Preguntas por el chat
16:40 Comunicaciones libres

Modera: Daniel Giménez. Responsable de Gestidn del Conocimiento. Agencia de Salud Publica de Catalunya
e (Existe una alteracion de la microbiota intestinal en individuos intolerantes a la histamina?

Sonia Sanchez Pérez. Departamento de Nutricién, Ciencias de la Alimentacién y Gastronomia, Facultad de
Farmacia y Ciencias de la Alimentacion, Universitat de Barcelona (UB)

* Modelacién estocastica del contacto cruzado: peligro potencial en el rotulado de alimentos
para personas con alergia e intolerancia
Benjamin Castillo Fierro. Facultad de ciencias, Universidad Catdlica del Maule. Chile

* Efecto promotor de las lias del cava en el crecimiento de cepas de Lactobacillus sakei con
capacidad para degradar histamina: una estrategia de seguridad y sostenibilidad

Salvador Hernandez Macias. Departamento de Nutricién, Ciencias de la Alimentacién y Gastronomia,
Facultad de Farmacia y Ciencias de la Alimentacion, Universitat de Barcelona (UB)

* Consejosy recomendaciones para empresas y consumidores para la contencion de la COVID-
19
Victoria Castell. Agencia Catalana de Seguridad Alimentaria

17:40 Clausura
Cristina Diez. Presidenta de SESAL. Directora de Calidad y Medio Ambiente. Grupo Palacios. La Rioja

17:45 Fin de la sesion
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Con el patrocinio de

Miércoles 28 y jueves 29 de octubre de 2020

12 Videoconferencia

Inscripciones

Las personas interesadas en recibir el enlace de la
16 Reunidn, deberan inscribirse.

Para formalizar la inscripcidn es necesario
cumplimentar el FORMULARIO ONLINE v, si es el
caso, realizar transferencia bancaria al numero de
cuenta ESO5 2100 0781 4402 0021 7915, o a
través de BIZUM al teléfono 600505922,
indicando nombre de la persona inscrita y
concepto SESAL20.

Cuotas de inscripcion

Socio SESAL gratuita

No socio y alta SESAL 10€
(La cuota de ALTA a SESAL son 35€)

No socio SESAL 20€

Estudiantes /
Desempleados (*) 5€

(*) Agradeceriamos enviaran documentacion acreditativa.

21% IVA incluido

Una vez recibida la inscripciéon y en su caso el
comprobante de pago a sesal@suportserveis.com,
se haran llegar las instrucciones para conectarse a
la 16 Reunién SESAL
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premium

Premiumlab, como patrocinador de SESAL,
quiere agradecerle su participacién en la 162
Reunién Anual.

Para ello le ofrecemos a través de este
enlace un Cheque-Formaciéon Premiumlab
de 100 € para canjear en la amplia oferta de
cursos de nuestra plataforma de formacion.

Para cualquier informaciéon adicional no
dude en contactar con nosotros a través
de premiumlab@premiumlab.es. Estaremos
encantados de atenderle.

SAkemi

Grupo AGQ Labs

Analisis de SARS-Col-2 por PCR

aitiempo réalen manipuladores,

superficies y aguas residuales &AAkemi

SECRETARIA TECNICA SESAL

Suport Serveis

Calvet 30 - 08021 Barcelona
sesal@suportserveis.com —www.sesal.org

T.932017571/ M. 6005059 22


http://sesal.org/inscripcion-16a-reunion-anual-sesal-1a-videoconferencia-barcelona-28-y-29-de-octubre-de-2020/
https://eur02.safelinks.protection.outlook.com/?url=https://share.hsforms.com/1dGE0xA0-TjWM-mEK3YoPrQfc4x&data=04|01|Catherine.Vidal@premiumlab.es|5af75ad7df2647eda2d708d8780e3bb9|48a35fa909ee4a7887db574e1fd0c08a|0|0|637391349974067717|Unknown|TWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D|1000&sdata=90jklq9SuEIScjQonwL6%2Bi2WubQrBFrK1p%2BPtkBRbGQ%3D&reserved=0
mailto:premiumlab@premiumlab.es

